
Om te delen

De klassiekers

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Oesters   16
dashi - peterselie

supplement kaviaar 10gr + 15

Oesters 42°   18
groene kruiden - champagne

Brusselse wafel   14
Parmigiano Reggiano - mishima yukari

supplement truffel 5gr +12

Brusselse wafel   18
gerookte paling - foreleitjes

Tempura   14
shiso - portobello

zeebaartartaar   18
blini - groene curry

‘Villa’ kroketten   18
grijze garnalen - peterselie

Rund   22
sjalot - mierikswortel

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Tonijn tartaar   48

friet - salade

Sole   68pp

meunière - mousseline

(voor 2 personen)

Holsteinfilet   58

friet - salade

bearnaise en groene pepersaus

Entrecôte Black Angus 500gr   68pp

friet - salade

bearnaise en groene pepersaus

(voor 2 personen)

 

Menu Voyage
5 gangen   125 

Oester 42°

groene kruiden - champagne

Hamachi

wakame - komkommer

42° Label Rouge zalm

witlof - miso hollandaise

kalfsvlees en Kalfszwezerik

knolselderij - vin jaune

Groene shiso

yuzu - nori

Mignardises chariot

Desserts

Mignardises chariot

 

 

 

 

 

 

Alle prijzen zijn in € inclusief btw.

Aarzel niet om ons personeel om advies te vragen
over het aantal aanbevolen gerechten.

Als u een voedselallergie heeft,
gelieve ons personeel hiervan op de hoogte te brengen.

Chocolade taart   16pp
bruine boter - cacaonibs

Groene shiso   17
yuzu - nori

Mandarijn   18
kokosnoot - earl grey

Honing uit onze regio's   15
botermelk - jasmijn

Dame blanche   17
Tahiti vanille, 73% Jamaica

Selectie van vier kazen   25
pistache chackers

De zoete lekkernijen van chef David  25

Koffie of thee gourmand   18
Een taartje met 2 mignardises

Voorgerechten

Sint-Jacobsvruchten   42

truffel - aardpeer

Hamachi   32

wakame - komkommer

42° Label Rouge zalm   29

 witlof - miso hollandaise

Soufflé   28

XO kaas - grijze garnalen

Gebakken foie gras   38

radicchio - zwarte bes

Butternut   26

kaffir - kimchi

Moscovite aardappel   75

Baeri kaviaar 30g

Hoofdgerechten

 

 

 

Zeeduivel   38

kailan - aromatische saus

Kabeljauw   44

aardappel - dille

Kreeft   58

spinazie - bearnaise

Artisjok   36

risotto - Parmigiano Reggiano

Duif   58

biet - gefermenteerde framboos

kalfsvlees en Kalfszwezerik   56

knolselderij - vin jaune

Menu Immersion
7 gangen   175 

Oester 42°
groene kruiden - champagne

Soufflé
XO kaas - grijze garnalen

Sint-Jacobsvrucht
truffel - aardpeer

Gebakken foie gras
zwarte bes - radicchio

Duif
biet - gefermenteerde framboos

of

Zeeduivel
kailan - aromatische saus

Honing uit onze regio's
botermelk - jasmijn

Groene shiso
yuzu - nori

Mignardises chariot

2st


